Edelstahl-Vakuumierer VK 6

Steba’

GERMANY

—
Edelstahl-Vakuumierer Typ: VK 6
- Schitzt vor Gefrierbrand Art.-Nr.: 05 06 00
- Lebensmittel bleiben um ein Vielfaches langer frisch VPE: 5
- Farbe, Form und Geschmack bleiben erhalten J— 120
- Geeignet fur (STEBA-) Sous-Vide Garer pggte:] ©
. Maximaler Unterdruck: -0,8 bar
AR _ _ EAN-Code: 4011833301925
e  Absauggeschwindigkeit: 16 Liter/ Minute
e  Komfortable Schnell- Einrastung Farbe: Edelstahl
Leistung: 170 W

e Automatisches Absaugen und Versiegeln
e  Extra- Versiegel- Funktion Gewicht: 1,4kg
o  Stopp- Taste fur jederzeitiges Unterbrechen MaRe aulen  6,5x 34,0 x 15,0
. N (H/BIT in cm):
e Pulse-Taste zum Vakuumieren druckempfindlicher
Lebensmittel
e  Fur Folien bis 28 cm Breite und beliebiger Lange
° Inkl. Vakuumierschlauch zum Vakuumieren in Behaltern
e Inkl. Folienschneider und 10 Folienbeutel

e X

Edelstahl- Unterdruck Breite Pulstaste
gehéause
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