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TECHNIK ZU HAUSE. de

Preis/Leistung

sehr gut
G 3 Sous Vide Garer im Vergleich
waterproof
e Hochleistungs-Sous-Vide Garer
e Wasserdicht nach IPX 7 Typ: SV 100
e Erwarmt 30 Liter in ca. 45 Min auf 56°C: Professional
Abweichung max. 0,1°C ATt-Nr.: 051000

e Wasser-Umwalzung: 7,5 L/Min VPE: 2
e Beleuchtetes LCD- Display ftir: Anzahl je 60

- Gewabhlte Temperatur Palette:

- Aktuelle Temperatur EAN-Code: 4011833301888

- Timer (bis 99h) Lieferbarkeit:  sofort
e Exakte elektronische Temperaturregelung (5 — 99°C) Farbe: Edelstahl/Schwarz
¢ MOk_)” ems_etzbar ) Leistung: 1.500W
e Variabel einsetzbar fir alle Tépfe ab 15 cm Tiefe

. Gewicht: 2,0 kg
o Pflegestatusanzeige
e Eigengeschmack, Vitamine und Mineralstoffe bleiben (MHfér,STein cm): 320x145x°13.0
bestmdglich erhalten
e Optional als Zubehdr: Steba ER Basic
Steba Vakuumierer
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