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el W PHLE N HeiBluft-Fritteuse

Sensor Touch-

DrehspieB fiir z.B. knusprige

> Vielseitige HeiB3luftfritteuse fiir eine fettarme
Erndhrung

> Geschmackvolles Zubereiten mit bis zu 80%
weniger Fett*

> Geringe Rauch- und Geruchsentwicklung

> Deutlich gesiinder, denn mit heil8er Luft ge-
garte Gerichte erhalten mehr Vitamine und
Nahrstoffe*

> Edelstahlfront und -deckel

> 9 Automatikprogramme inkl. variabler Zeit-
und Temperatureinstellung

> Inkl. Dérrer-Funktion - Auch zum vitaminer-
haltendem Dérren geeignet von z.B. Obst,
Gemdise, Krautern, Fleisch und mehr. Reich
an Vitalstoffen fur Wohlbefinden, Fitness und
Gesundheit

> Zeit- und energiesparende Zubereitung

> Cool Touch-Griff

> Kapazitat: ca. 11 Liter

> 4 Einschubhohen fiir optimale Backergebisse
> LED-Display mit Sensor Touch-Bedienung

Produkt: Artikel-Nr: 20"/40"/HQ-Container:
PC-FR 1200 H 501200 350/725/870
Farbe: Edelstahl/ | Artikel-EAN: Gerdt (BxHxT):

Schwarz

4006 160312 003

340x370x 330 mm

VE:
1

Exportkarton-EAN:
4006 160 556 384

Verpackung (Bx HxT):
380 x 430 x 380 mm

Bedienung/Elektronik ~——=

Grillhdhnchen, Kebab/Gyros

> Stufenlos regelbarer Thermostat (bis max.
200°C)
> Timer mit Endsignal
> Grofes Sichtfenster
> Garraumbeleuchtung zuschaltbar
> Uberhitzungsschutz
> Umfangreiches Zubehor:
—Rotierender Frittierkorb
-8 rotierende Fleischspielle
—Drehspiel3 fir z. B. knusprige
Grillhdhnchen
-2 Einschubgitter fiir zeitgleiches Zubereiten
unterschiedlicher Speisen
-Backblech/Fettauffangschale
—Entnahmewerkzeug

> 220-240V, 50/60 Hz, 1500 W

2 Einschubgitter fiir zeitgleiches
Zubereiten unterschiedlicher
Speisen

*im Vgl. zu herkdmmlichen Fritteusen
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Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten



