
•	Gehäuse aus hochwertigem Cromargan®
•	Wasserbehälter mit 6 Liter Nutzinhalt aus BPA-freiem transparentem Tritan
•	2-in-1 Funktion: Sous Vide und Slow Cooker in einem Gerät - einfache, schonende 

Zubereitung von Fisch, Fleisch und Gemüse wie in der Gourmetküche
•	2 programmierbare Einstellungen für einen perfekten Garpunkt
•	Sehr präzise Temperatursteuerung und hohe Temperaturgenauigkeit
•	Variable Temperatureinstellung von 35° C bis 90° C
•	Timer-Funktion bis zu 72 Stunden Garzeit
•	WMF Easy Handling: große Tragegriffe am Wasserbehälter für sicheres Handling
•	Einfache Handhabung und komfortable Bedienung über den Drehknopf
•	LC-Display
•	Leistung: 1.500 Watt

Küchenhelfer

WMF Lono Sous Vide Garer Pro

Produkthighlights im Überblick:

Technische Daten & Verpackungsdaten

Sous Vide Slow Cook

Zur besonders schonenden Zubereitung von Fleisch, Fisch und 
Gemüse überzeugt der WMF Lono Sous Vide Garer Pro gleich mit 
zwei für die Gourmetküche essentiellen Funktionen: einmal die für 
das Sous Vide Garen notwendige präzise Temperatureinstellung und 
hohe Temperaturgenauigkeit. Und dann die Möglichkeit, das Gerät 
zum immer beliebteren Slow-Cooking zu verwenden. Die variable 
Temperatursteuerung erlaubt dabei einen Bereich von 35° C bis 90° C, 
die Timer-Funktion bis zu 72 Stunden schonender Garzeit. Dank WMF 
Easy Handling ist der 6-Liter-Wasserbehälter aus BPA-freiem Tritan 
einfach und sicher zu entleeren. Komfortabel ist auch die Bedienung 
über einen Drehknopf und das gut ablesbare LC-Display. Zwei frei 
einstellbare Programme für häufige Anwendungen garantieren 
jederzeit perfekte Garpunkte. Das edle Gehäuse sowie der 3 Liter 
große Slow-Cook-Einsatz sind aus hochwertigem Cromargan®.

2-in-1 Sous Vide Präzisionsgarer mit integrierter  
Slow-Cook-Funktion

Artikelnummer:	

EAN:			

CMMF:		

VPE:			 

UVP:			

Anschlusswert:	

Farbe:				  

Kabellänge (m):  		

Maße Gerät (LxBxH) mm:	

Gewicht netto (kg):		

Maße Karton (LxBxH) mm:	

Gewicht brutto (kg):		

04_1536_0011

4211129 133302

3200000464

2

219,99 €

220-240 V~, 50-60 Hz, 1500 Watt

Cromargan®

1,2

155x395x325

4,9

285x525x430                         

6
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  Alle Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen der WMF consumer electric GmbH. 

Herausnehmbare, variable Fleisch- und Gemüse-Halterung für bis zu 
4  Vakuumbeutel, 3 Liter Slow-Cook-Einsatz aus Cromargan®


